MILCHBAR SEIT 196

KLEINE SCHANZE

RESTAURANT-LOUNGE-BAR

Offnungszeiten

Taglich. 11.00 - 19.00 h
* Kliche taglich jeweils von 11.30 h—18.00 h

Morgen
WEEKEND PROGRAM

Samstag + Sonntag: 11.30-14.00 Uhr

—

FARLY BIRIS PROGRAM

Buttercroissant CHF 1.50

Kleines Friihstiick
Kaffee oder Tee | Orangensaft | 1 Gipfeli | Hausbrot | Butter | Konfi
CHF 13.50

SCHANZLI-BRUNCH

Kaffee oder Tee | Orangensaft | Gipfeli, Hausbrot, Ziipfe | Butter | Konfi, Nutella
Rihrei mit Speck | Muesli | Kase | Schwarzwalderschinken, Hirschtrockenfleisch
CHF 28.00 (Kinder bis 8-jahrig: CHF 14.00)

VEGI BRUNCH (V)

Kaffee oder Tee | Orangensaft | Gipfeli, Hausbrot, Ziipfe | Margarine |Konfi
Pancake mit Ahornsirup | Gemisetempura
CHF 28.00 (Kinder bis 8-jahrig: CHF 14.00)

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



Brunch Supplementaries

Pancake mit Ahornsirup
CHF 10.00 (V)

Glas Prosecco
CHF 9.00

Zusatzgedeck: + CHF 3.00

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



Speisekarte

SALADS & COLDS

Blattsalat — Essig & Ol
CHF 9.00 (Veg+, L, G)

Gemischter grosser Blattsalat - Essig & Ol
CHF 19.00 (Veg+, L, G)

Kirbissuppe mit Tempuragemiise
CHF 16.00

Caesar’s salad — Blattsalate | Pouletbrust | Thousand Island Dressing
CHF 24.00

Ziegenkase auf Blattsalat
CHF 25.00 (V, G)

Kaltes Roastbeef | Tartarsauce | Salat | Pommes frites
CHF 28.00 (G)

Beefsteak Tatar | Toast & Butter ODER Pommes frites
70g 25.00
140 g 34.00

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



WARMS

Vollkornfusilli | Krevetten
Sellerie | Cherrytomaten
CHF 29.00 (L)

Calamares a la romana
frittierter Tintenfisch | Tartarsauce
CHF 21.00 (L)

Verdura en tempura
Gemise im Tempurateig fritiert
CHF 18.00 (Veg+, L)

Schanzli-Burger mit Pommes
CHF 27.00

Spatzlipfanne mit Rahmsauce & Wurzelgemise
Kase
CHF 22.00

SIDES — BEILAGEN

Kleiner Salat
CHF 6.00

Pommes frites (Veg+, L, G)
Kleine Portion: CHF 5.00
Grosse Portion: CHF 10.00

SAUCES

Ras el Hanout | Tartarsauce (v)
pro Portion: CHF 2.00

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



FONDUE

Dreis pro Person / i 220 pro Portion

moitié-moitié
CHF 27.00

Triffel
CHF 33.00

Speck
CHF 30.00

Heilioen

Mixed pickles
CHF 5.00

Kirsch (2 cl)
CHF 6.00

Fleischplatte
CHF 26.00

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



APERO KLASSIKER

Portion Kalamata-Oliven
CHF 7.00 (veg+, L, G)

—

“Streichzeug”
Hummus, Oliven- und Tomatentapenade
CHF 11.00 (Veg+, L)

«Chas u Brot» - Kase | Brot | Pickles
CHF 18.00 (V, G)

«Chas u Fleisch» | Pickles | Brot
CHF 27.00

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln
CHF 22.00

Flammkuchen mit Zwiebeln, Hokkaido-Kiirbis, Pilze, Knoblauch
CHF 22.00 (V)

Flammkuchen mit Hirschtrockenfleisch, Zwiebeln, Hokkaido-Kiirbis, Pilze, Knoblauch
CHF 24.00

Landrauchschinken & Hirschtrockenfleisch
CHF 16.00

WARME TAPAS

Croquetas jamon Ibérico

Serranoschinken | Kroketten
CHF 12.00

Calamares a la romana

Fritierte Tintenfischringe | Tartarsauce
CHF 12.00

Verdura en tempura (V)

Gemise im Tempurateig fritiert
CHF 12.00

Gambas al ajillo

Krevetten | Olivendl | Knoblauch
CHF 16.00

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



Gelateria - Desserts
EISWERKSTATT — GELATERIA

Pro Portion sind 2 Aromen moglich

Grossen:
XS: CHF 5.50
S: CHF 8.50
Aromen
Mango-Passionsfrucht (Veg+) Zitrone (Veg+) Himbeer-Thymian (Veg+)
Black Vanilla (+) Fior di Latte (+) Schokolade (++)
Oreo (+++) Joghurt-Limette (+)

+: enthdlt Milch
++: enthdélt Milch & Sojabohnen
+++: enthdlt Milch, Sojabohnen & Getreide

DESSERT - SWEETS - VITRINE

Crema catalana (V)
CHF 10.00

Schoggikuchen (V)
CHF 8.00

Cheesecake New York
CHF 8.00

Glutenfreies Schoggimuffin (V, G)
CHF 4.00

Vermicelles
kleine Portion CHF 8.50 | grosse Portion 13.50

«Opfu-Chiiechli» mit Vanillesauce
3 Stlick CHF 7.50 | 5 Stiick CHF 13.00

Stiick Engadiner Torte
CHF 8.50

Veg+: vegan
V: vegetarisch
L: laktosefrei
G: Glutenfrei



